
WARME Gerichte
von der restaurant Karte

Sardinen UME Tempura		
Sardinen mit Pflaumenpaste und
Shiso im Teigmantel frittiert mit 
Matcha Meersalz  .  .  .  .  .  .  .  .  .18 . 0 0 

CRISPY MISO CHICKEN
Mit Miso marinierte Pouletbrust knus-
prig gebraten, und Radieschen Pickles 
.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   23 . 0 0

Creamed Scallop		
Jakobsmuschel mit Tobiko, Enokii Pil-
zen, Cream Cheese und  Knoblauch 
gratiniert .   .  .   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   23 . 0 0

Kalte Gerichte
von der restaurant Karte

BEEFTATAR UNI
Tatar vom Rind an Soja-Honig Sauce 
mit Seeigel  . . . . . .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   2 5 . 0 0 

EDAMAME TOFU	
süss eingelegte  Cherry Tomaten,
Aubergine und hausgemachter
Edamame Tofu   .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   18 . 0 0

SABA sashimi 		
Sashimi von der Makrele mit geröste-
ten Nüssen, Brunnenkresse und Yuzu 
Dressing .  .  .  .   23 . 0 0

Izakaya HÄppchen 

Edamame                                                                        
Sojabohnen bestreut mit Meersalz
 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   11 . 0 0

KIMPIRA GOBO	
gekochtes, eingelegtes Wurzelgemüse
 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .    7. 5 0

YAKIONIGIRI	
2 gegrillte Soja- Reisbällchen
 .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .    6 . 0 0

YAKITORi	
2 Pouletspiesse mit Yakitori Sauce
.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .   8 . 0 0

Dessert    

Sesampudding                                                             
mit Ahornsirup  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13 . 0 0
 
Cheesecake                                                            
mit Waldbeeren-Sauce .  .  .  .  .  .  13 . 0 0

MATCHA Brownie                                                           
mit Tempura Banane .  .  .  .  .  .  .   13 . 0 0

vertrauen 

Eine ethisch zweifelsfreie Qualität
des Angebots ist für uns Ehrensache. 
Wir verarbeiten nur Fisch von Part-
nern, die uns zertifizierte Fangmetho-
den garantieren.
Wir beziehen unser Fleisch vorwiegend 
aus Schweizer Betrieben und entschei-
den uns nach Möglichkeit für
saisonales Gemüse.

GelbflossenthunfiscH: Philippinen, Wildfang, FOS zertifiziert
KingfiscH: Australien, Zucht, FOS zertifiziert Crevetten: Vietnam, Zucht, Golden Shrimp Label  

Salmrogen: USA, Wildfang, MSC zertifiziert Makrelenfilet: Niederlande, Wildfang,
MSC zertifiziert   Jakobsmuscheln: Niederlande, MSC zertifiziert

LACHS: Norwegen   LOUP DE MER: Griechenland   DORADE: Griechenland
FORELLE: Schweiz  SARDELLEN: Italien  RIND: Schweiz, POULET: Schweiz, SCHWEIN: Schweiz

Teller von der sushi Bar
wählen Sie vom kaiten
  
1  F i s c h Symb   o l  .  .  .  .  .  .  .  .  .  9 . 0 0
2  F i s c h Symb   o l  .  .  .  .  .  .  .  .  .  11 . 0 0
3  F i s c h Symb   o l  .  .  .  .  .  .  .  .  .  13 . 0 0
4  F i s c h Symb   o l  .  .  .  .  .  .  .  .  .  18 . 0 0
5  F i s c h Symb   o l  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2 3 . 0 0
6  F i s c h Symb   o l  .  .  .  .  .  .  .  .  .  2 5 . 0 0

Ginger drink
SAKe, Ingwersirup,  Prosecco . . .11.00


