
 
 

 

Japanische Spezialitäten Köchin / Japanischer Spezialitäten Koch 
Stellenantritt per März 2024 
 
Für unser japanisches Restaurant Ginger mit Sake Bar suchen wir per März 2024 
oder nach Vereinbarung eine japanische Spezialitäten Köchin / einen japanischen 
Spezialitäten Koch mit mehrjähriger Berufserfahrung. 
 
Die Innovation und Frische des Restaurant Gingers blickt auf eine über 20-jährige 
Erfahrung zurück und gehört somit zu den ältesten japanischen Restaurants in 
Zürich. Vor den Augen der Gäste, im Zentrum der Holztheke arbeiten zwei Köche 
und bereiten neben Sushi weitere kalte japanische Köstlichkeiten zu.  
Der Gast entscheidet selber, worauf er Lust hat. Speisekarte gibt es hier keine. 
 
Im hinteren Bereich des Lokals, im A-la-Carte-Restaurant, geniesst man mittags und 
abends die geschmackliche Raffinesse der warmen japanischen Küche. Der 
kompromisslose Premium-Service ist bei uns eine Tradition, die viele Stammgäste 
genauso schätzen wie die kleine Karte mit grosser Ausstrahlung. 
 
 
Aufgaben 
 

- Mise en Place für Mittags- und Abendservice 
- Schneiden von Fisch nach Sushi Art 
- Herstellen von Sushi und anderen japanischen Spezialitäten 
- Anrichten und Dekorieren der Gerichte 
- Einhaltung der gesetzlichen Hygienevorschriften 

 
Anforderungen 
 

- Ausbildung als Köchin / Koch 
- mehrjährige Erfahrung als Sushi Köchin / Sushi Koch von Vorteil 
- Erfahrung in der warmen japanischen Küche 
- Liebe zum Detail 
- selbstständige, saubere und effiziente Arbeitsweise 
- Freude am Kundenkontakt 
- Kreativität 
- Japanischer, EU oder CH Pass, oder CH-Aufenthaltsbewilligung 

 
 

 
 



 
 

 

Unser Angebot 
 

- Unbefristete Festanstellung 
- junges, motiviertes Team 
- treue Stammkundschaft 
- Arbeitsplatz im Zentrum von Zürich 
- Vergünstigungen Inhouse 
- Persönliche Betriebskultur  

 

 

Sende uns deine Bewerbung an: admin@ginger-gmbh.ch  
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